Notre Menu « Au gré des sens »

DPun 03/04/2026 an 27/04/2026
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Nous avous sélectionné les meilleurs produits du moment !

« Petits Grignotages »
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ENTREES
Owmble chevalier confit, noisettes fraiches, 1 Girolles, wage claire des sous bois 4 laReine des prés
on
La figue voire de Solliés, chévre frais, verveine, tuile de pain au Sarasin

( figues crues émincées, figues pochées an romarin )
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POISSON

Le WMulet de Méditerranée servi cru et cuit, tomates anciennes, raisins blancs et fewoull,

Jus corsé de ses arétes, huile anx herbes
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VIANDE

Le pigeonmean maturé servi rosé, la cuisse confite, aubergives brillées, mais, jus serré a l'olive de Nyows
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Fromage frais : Création Waison ou Faisselle
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DESSERTS

Pré dessert, dessert, mignardises

Ce menu est a titre indicatif. Il pourra étre wodifiable selo le marché, en cas d'allergie alimentaire,
ntolérance oun contre-indication sur demande. Werci de votre compréhension.

Toutes nos Viandes sont nées, élevées et tuées en Fravce



